
 
 

  
 

MENÚ DE SIETE PRATOS 

especialmente elaborado pelo Chef Alejandro Cuatepotzo 

 
PRIMEIRO PRATO 

MEZZE FRIO 

Homus, jocoque e tabule com babaganuche, legumes em conserva, azeitonas, 

acompanhados de pão árabe e alface 

 

SEGUNDO PRATO 

TARTAR DE ATUM 

Com pão de fermentação natural, abacate e flocos de pimentão 

 

TERCEIRO PRATO  

SALADA GREGA  

Com queijo feta, tomate e azeitonas 

 

QUARTO PRATO 

AMÊIJOA - CHOCOLATE À PORTUGUESA 

Com vinho branco, coentro, alho e limão 

 

QUINTO PRATO 

PEIXE DO DIA À LA MEUNIÈRE 

Com alcaparras, alho, limão e amêndoas, acompanhados de salada verde 

 

SEXTO PRATO 

MAGRET DE PATO MATURADO  

Com legumes grelhados 

 

SÉTIMO PRATO 

TIRAMISU 

Com queijo de cabra e sorvete de iogurte 

 

BEBIDAS (OPCIONAL) 

QUATRO TAÇAS DE VINHO 

 

 


